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Als erfahrener Kiichenbewirtschafter in Kindertagesstatten und
Schulen haben wir zum erweiterten Infektionsschutz bereits im
April unsere ohnehin strengen Hygienrichtlinien verscharft. Seit-
her haben wir fiir die Sicherheit unserer Gaste und Mitarbeiter
umfangreiche MaRRnahmen umgesetzt.

* In Schulungen haben wir unsere Mitarbeiter mit erhéhten
Hygieneanforderungen und konkreten Handlungsanwei-
sungen vertraut gemacht.

e Aushdnge mit Sicherheitsregeln halten die Aufmerksamkeit
im Alltag aufrecht und geben schnell Handlungssicherheit.

o Mit Schul- und Kitatragern haben wir Ubergangskonzepte
vereinbart. Diese enthalten EinzelmaRnahmen von der
Anpassung des Essenangebots tiber radumliche Optimierun-
gen bis hin zu gednderten Organisationsablaufen.

So tragen wir dazu bei, dass jeder sorgenfrei an der Verpflegung
teilnehmen kann. Auch die Kitas und Schulen leisten mit eigenen
MaRnahmen ihren Beitrag zur optimalen Verpflegungssituation
im Hinblick auf den Infektionsschutz.

Kann man sich iiber Lebensmittel mit Coronaviren anstecken?
In einer Veroffentlichung* des Bundesinstituts fur Risikobewer-
tung vom 27. Mai 2020 heift es: Es gibt derzeit keine Falle, bei
denen nachgewiesen ist, dass sich Menschen Uber den Verzehr
kontaminierter Lebensmittel mit dem neuartigen Coronavirus
infiziert haben.

* www.bfr.bund.de



